
  
 
 Weinfelden, 20. Oktober 2024 

 
Malbec, Auxerrois, Côt, ….. 

Datum:  Samstag, 16. November 2024 

Präsentation: Tanja Schweizer 

Ort:  Gasthof Eisenbahn, Weinfelden 

Beginn:  18.00 Uhr 

Liebe Weinfreundinnen, liebe Weinfreunde 

An diesem Abend darf ich euch die Traubensorte Malbec vorstellen. Wo wurde 
Malbec als Erstes angebaut? In Argentinien oder doch in Frankreich? Malbec ist eine 
rote Traube, aber gibt es auch Weisswein aus Malbec? Wird Malbec weltweit 
angebaut? Wenn du diese Fragen beantwortet haben möchtest, dann freue ich 
mich, dich im Gasthof Eisenbahn zu begrüssen.  
Ich freue mich, an diesem Abend möglichst zahlreiche Weinfreundinnen und 
Weinfreunde zu sehen, und gemeinsam mit euch diesen Abend zu geniessen. 
 
Menu: 
 Aspik vom Märstetter Rind mit Gemüsewürfeli und Rieslingcremesuppe 

 Rehhackbraten an Waldpilzsauce mit Spätzli, Rosenkohl, Blaukraut und Marroni 

 Süssmostcreme und Zimtparfait 

Preis:   CHF 125.00 pro Person, inkl. Mineral und Kaffee 

Der Betrag von CHF 125.00 kann via E-Banking IBAN: CH56 0078 4152 0027 4120 9 
bis am Mittwoch, 13.11.2024 überwiesen oder mit TWINT an unsere Kassierin,  
Tanja Schweizer, Tel. 079 638 71 54 mit Absenderangabe gesendet werden. 
Barzahlung bleibt weiterhin möglich! Guthaben von der Weinreise werden direkt 
verrechnet. 

 
Anmeldung:  Per Mail an gremingert@bluewin.ch oder  

https://thurgauer-weinfreunde.ch 
 bis spätestens Donnerstag, 7. November 2024 
 
Ankunft der Züge in Weinfelden: 17.50 o. 17.53 // 17.54 Uhr 
Abfahrt der Züge in Weinfelden: nach Frauenfeld 22.06 / 22.12 / 22.36 Uhr 
 nach Kreuzlingen 22.06 / 22.25 Uhr 
 
Tanja Schweizer, Organisatorin 
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